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 Wnętrze kościoła pw. św. Stefana w Lipnicy Małej 
zaprojektowane jest tak, aby podkreślić neoromański 
charakter architektury. Współistniejącym elementem 
są tradycyjne detale dekoracyjne, przynależne Orawie. 
Kolorystyka wnętrza podkreśla elementy sacrum. W 
celowo rozjaśnionym wnętrzu, zastosowano wiele zło-
ceń, zarówno w snycerce jak i w detalach zdobniczych 
ścian. Nastawa ołtarzowa wykonana jest z drewna 
dębowego, w stylu neogotyckim. Dominantę stanowi 
polichromowana rzeźba w ołtarzu głównym przedsta-
wiająca patrona parafii świętego Stefana. 
 W kościele parafialnym w Lipnicy Małej Patron Św. 
Stefan zawsze ukazany był w ołtarzu głównym. Do 
2016 w obrazie olejnym, który obecnie znajduje się w 
kaplicy pogrzebowej.
 Zarówno obraz jak i rzeźba przedstawia scenę sytu-
acyjną przywołującą pamięć najważniejszego faktu w 
historii życia Świętego króla Stefana. Jest to scena, w 
której Święty Stefan, na krótko przed śmiercią, oddał 
swą prawą dłonią Świętą Koronę i zwrócił się w mod-
litwie do Maryi, aby roztaczała opiekę nad  Królestwem 
i jego mieszkańcami.
 W rzeźbie św. Stefan przedstawiony jest w stroju 
królewskim, zgodnie z tradycją przynależną władcy 
i rycerstwu klęczy na prawym 
kolanie składając na ołtarzu przed 
Matką Bożą i Panem Jezusem 
materialny dowód swojej wła-
dzy: koronę królewską. Piękna, 
złota korona przedstawiona jest 
na purpurowej poduszce obwie-
dzionej złotym sznurem. Król 
gestem lewej ręki i uniesionym ku 
Maryi wzrokiem prosi o opiekę 
nad ludem. Matka Boża zwrócona 
jest w jego stronę i otwartymi ramionami przyjmuje 
intencje. W rzeźbie Maryja trzyma na kolanach Pana 
Jezusa, który patrzy w stronę ludzi i błogosławi im. 
Matka Boża objawia się uniesiona na chmurach przez 
anioły. Dynamika szat sugeruje, że ukazuje się ona 
w powiewie wiatru i z radością przyjmuje ludzi pod 
swoją opiekę. Anioły uchwycone są w ruchu, a ich 
skrzydła podkreślają ekspresję kompozycji. Patrzą 
zarówno na Maryję jak i na ludzi podkreślając wagę 
tej wzajemnej relacji. Cała scena umieszczona jest 
w romańskim wnętrzu, może któregoś z kościołów 
wybudowanych za panowania świętego króla Stefana. 
Przywołanym elementem architektury romańskiej jest 
biforium – podwójne okno z kolumną. Ten element 
architektoniczny przenosi nas w średniowieczne czasy 

życia i panowania króla Węgier. Za oknem widzimy 
krajobraz babiogórski z czasu wyrębu lasów w celu 
lokacji wsi. Realizacja rzeźbiarska nawiązuje do go-
tyckich rzeźb figuralnych. Stanowi wieloelementową 
scenę rodzajową o realistycznym charakterze przed-
stawień historycznych. Kolorystyka utrzymana jest w 
barwach nasyconych, kontrastowych   wyrazistych. 
Barwy odzwierciedlają kanon przedstawień religijnych 
i charakterystykę epoki. Elementy złocone to korony 
św. Stefana i Matki Bożej. 
 Wnętrze Kościoła, nastawa ołtarzowa i wszystkie 
elementy wystroju zaprojektowane zostały przez auto-
rów w sposób harmonijny, tak aby uwaga modlących 
koncentrowała się na sacrum, odprawianej Eucharystii 
i relacji z Bogiem. Architektura kościoła oparta jest na 
podziale nawy głównej i prezbiterium przejściem tzw. 
łukiem tęczowym. Zgodnie z tradycją, wyróżnia się on 
bogatym płaskorzeźbionym zdobieniem – dekoracją 
roślinną sugerującą winorośl. Wykonana jest ona z 
białej ceramiki ze szkliwionymi i złoconymi elemen-
tami. Na półkolistej ścianie prezbiterium znajdują się 
różnej wielkości pozłocone gwiazdy sugerujący nie-
boskłon. Sklepienie kościoła jest płaskie, podpierają 
go obłożone drewnem modrzewiowym belki stropo-

we. Łączą się one krzyżowo tworząc 
element symetrycznej kompozycji 
geometrycznej, która harmonijnie 
podkreśla centralnie w niej umiesz-
czony mosiężny żyrandol. Belki pod-
parte są na rzeźbionych, wychodzą-
cych od strony ścian wspornikach. 
W miejscu zawieszenia wszystkich 
znajdujących się w kościele żyrandoli 
umieszczone są ceramiczne elementy 
dekoracyjne, nawiązujące do rozety.

 Sufit podparty jest na czterech prostokątnych fila-
rach, zakończonych rzeźbionymi kapitelami, pod któ-
rymi umieszczono płaskorzeźbione herby ówczesnych 
hierarchów Kościoła, Watykanu i Małopolski. Łukowe 
przejścia pomiędzy nawami, wykończenia okien, 
drzwi oraz wszystkich elementów konstrukcyjnych 
podkreślone są ceramiką architektoniczną, imitującą 
układ muru z właściwymi dla danego układu dekora-
cyjnymi krawędziami. Chór podtrzymują drewniane 
rysie, a konstrukcja belek tworzy obramowanie pod 
planowane w tym miejscu płaskorzeźby. Nad drzwia-
mi wejściowymi wykonano ceramiczne emblematy 
pierwszej pieczęci parafialnej, godła z Katedry Wa-
welskiej i herbu Orawy.

Wnętrze kościoła w Lipnicy Małej

Magdalena Kostrzewa-Smreczak i Marian Smreczak
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Nowy Rok  

Marii

2
Makarego,  

Izydora

3
Genowefy,  

Daniela

4
Grzegorza, 
Eugeniusza

5
Edwarda, 
 Szymona

6
Kacpra, 

Melchiora 
Baltazara

7
Chrztu  

Pańskiego

8
Seweryna, 

Teofila

9
Adriana, 

Marcelego

10
Jana,  
Anny

11
Feliksa, 

Honoraty

12
Arkadiusza,  

Bernarda

13
Weroniki, 
Bogumiły

14
Hilarego,  

Feliksa

15 
Aleksandra, 

Pawła

16
Marcelego, 

Włodzimierza

17
Antoniego,  

Jana

18
Małgorzaty, 

Piotra

19
Henryka, 

 Marty

20
Fabiana, 

Sebastiana

21
Dzień  
Babci

22
Dzień  

Dziadka

23
Marii,  

Rajmunda

24
Felicji,  
Rafała

25
Pawła,  

Miłosza

26
Pauliny,  

Polikarpa

27
Jana, 

Przybysława

28
Juliana,  

Walerego

29 
Franciszka, 
Zdzisława

30
Macieja, 
Martyny

31
Marceliny,  

Jana

STyCZEń 2024

Kiedy styczeń najostrzejszy, wtedy roczek najpłodniejszy.

2 litry wody przegotować 
i ostudzić. Dodać do niej 15 
dkg czosnku pokrojonego - mo-
czyć przez 48 godzin, tj.  2 dni 
i 2 noce. Potem usunąć czos-
nek do tego p łynu dać  sok 
z 6 cytryn i po 48 godz. dać do 
tego p łynu szklankę miodu. Po 
up ływie 24 godz. zażywać kie-
liszek od wina rano na czczo 
i wieczorem przed spaniem.
 Wzmacnia serce i dzia ła 
przeciw sklerozie.

Na lewka Ks. Buronia

Przepisy kuchni  
plebańskiej ks. Buronia
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Na gard ło
2 łyżki sto łowe węgla lipo-
wego  na  1/2 szklanki mio-
du - zmieszać; 2 x dzien-
nie po 1 łyżce po śniadaniu 
i kolacji (przez tydzień)  

Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Ignacego, 
Brygidy

2
 Ofiarowanie 

Pańskie

3
Błażeja,  
Hipolita

4
Andrzeja, 
Weroniki

5
Adelajdy,  

Agaty

6
Doroty,  

Bohdana

7
Ryszarda, 
Romualda

8
Jana,  

Piotra

9
Apolonii,  

Cyryla

10
Scholastyki, 

Jacka

11
Grzegorza, 

Lucjana

12
Juliana,  
Modesta

13
Jordana, 

Katarzyny

14
Środa 

popielcowa

15
Józefa,  

Faustyna

16
Danuty,  
Julianny

17 
Zbigniewa, 
Marianny

18
Konstancji, 
Agnieszki

19
Konrada, 
Mansweta

20
Leona,  

Lubomira

21
Eleonory,  

Feliksa

22
Małgorzaty, 

Marty

23
Romany, 
Damiana

24
Macieja,  
Bogusza

25
Cezarego, 

Donata

26
Mirosława, 
Bogumiła

27
Gabriela, 
Anastazji

28
Makarego, 

Romana

29
Małgorzaty, 

Marty

LuTy 2024

Gdy wiatr ostry w lutym wieje, to chłop ma dobrą nadzieję.

Przepisy kuchni  
plebańskiej ks. Buronia

Na wrzody 
1 łyzka siemienia lniane-
go gotować w 1/2 litra wody 
około pó ł godziny.  
3x dziennie
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Albina,  

Antoniny

2
Heleny, 

Radosława

3
Kunegundy,  

Maryny

4
Kazimierza,  

Łucji

5
Adriana,  

Oliwii

6
Róży,  

Wiktora

7
Tomasza,  

Pawła

8
Wincentego, 

Beaty

9
Dominika, 
Brunona

10
Marcelego,  

Cypriana

11
Konstantego, 

Benedykta

12
Grzegorza, 
Bernarda

13
Krystyny,  

Bożeny

14
Matyldy,  

Leona

15
 Ludwiki, 
Klemensa

16
Hilarego, 

Izabeli

17
Gertrudy,  
ZbiGniewa

18
Cyryla,  

Edwarda

19
Józefa,  

Bogdana

20
Aleksandry,  

Atanola

21
Benedykta,  
Marzanny

22
Katarzyny, 
Bogusława

23
Pelagii,  
Feliksa

24
Niedziela
Palmowa

25
Marii, 
Teresy

26
Larysy,  

Teodora

27
Lidii,  

Ernesta

28
Wielki  

Czwartek

29
Wielki  
Piątek

30
Wielka  
Sobota

31
Wielkanoc

Ile mgieł w marcu, tyle deszczów w czerwcu.

Najlepszy z kiszonej kapusty. 
Kapustę ugotować w kamien-
nym garnku, dodać trochę su-
szonych grzybów, zrobić za-
smażkę ze s łoniny i cebuli z 
mąką. Wszystkie resztki mięsa 
pokroić w kostkę. Wymieszać z 
kapustą, dodać do smaku pie-
przu, soli, ł yżeczkę maggi i 
dusić z pó ł godziny. Podawać 
z ziemniakami .

MARZEC 2024
Przepisy kuchni  

plebańskiej ks. Buronia
Bigos
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Poniedziałek 
Wielkanocny

2
Władysława, 

Teodozji

3
Ryszarda, 

Jakuba

4
Ambrożego,  
Benedykta

5
Ireny,  

Jeremiego

6
Ady,  

Adama

7
Bożego 

Miłosierdzia

8
Zwiastowanie 

NMP

9
Mai,  

Konrada

10
Michała, 

Makarego

11
Władysława, 

Ignacego

12
Juliusza,  
Wiktora

13
Przemysława, 
Hermenegildy

14
Bereniki, 
Justyny

15
Anastazji, 
Bazylego

16
julii,  

bernadety

17
Klary,  

Roberta

18
Bogumiły, 

Bogusławy

19
Adolfa,  
Tymona

20
Agnieszki, 
Czesława

21
Benedykta, 
Marzanny

22
Leona,  

Łukasza

23
Jerzego, 

Wojciecha

24
 Jerzego, 
Aleksego

25
Marka, 

Jarosława

26
Marii,  

Marzeny

27
Zyty,  

Teofila

28
Walerii, 

Pawła

29
Piotra, 

Bogusława

30
Katarzyny, 

Jakuba

KWIECIEń 2024

7 dkg marchewki, 3 dkg 
groszku zielonego, 1 dkg 
mas ła, trochę mąki, sól, 
cukier.  Marchewkę pokroić 
w kostkę i dusić w wodzie z 
mas łem gdy będzie mięk-
ka dodać groszek i dusić aż 
wszystko będzie zupe łnie 
miękkie potem potrzepać 
mąką, dodać kawa łek ma-
s ła surowego, sol i  i cukru. 
Zagotować

Kiedy grzmi na Wojciecha, rośnie w polu pociecha.

Przepisy kuchni  
plebańskiej ks. Buronia
Marchewka z groszkiem
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Filipa,  
Józefa

2
Zygmunta,  
Anatola

3
NMP Królowej 

Polski

4
Moniki,   

Floriana

5
Ireny,  

Waldemara

6
Filipa,  
Jakuba

7
Benedykta, 

Ludmiły

8
Stanisława, 
stanisławy

9
Grzegorza, 
Katarzyny

10
Izydora, 

Antoniny

11
Władysława, 

Ignacego

12
Wniebowstą- 
pienie Pańskie

13
Serwacego, 

Roberta

14
Bonifacego, 

Macieja

15
Zofii,  

Andrzeja

16
Andrzeja, 
Szymona

17
Antonii,  

Bruna

18
Eryka,  

Jana

19
Zesłanie Ducha 

Świetego

20
Matki 

Kościoła

21
Wiktora,  

Jana

22
Heleny,  

Wiesława

23 
Emilii,  
Iwony

24
Amalii,  

Dagmary

25
Grzegorza, 

urbana

26
Trójcy 
Świętej

27
Jana,  

Juliusza

28
justa,  

jaromira

29
Magdaleny, 

Teodozji

30
Boże  
Ciało

31
Anieli, 
Kamili

Gdy się maj grzmotem odezwie na wschodzie, to sprzyja zbożu i sianu w urodzie.

Włoszczyzna, 5 dkg kośc i, 
plasterek cytryny, 1 dkg ryżu 
+ zasmażka z pó ł  deka ma-
s ła, mąki i wody.  
Gotować włoszczyznę, kośc i 
plasterek cytryny i ryż. 
Po ugotowaniu zrobić za-
smażkę i wlać do zupy. 

MAJ 2024

Przepisy kuchni  
plebańskiej ks. Buronia

Zupa cytrynowa
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Dzień

Dziecka

2
Eugeniusza, 
Marianny

3
Marii,  

Antoniny

4
dacjana, 

franciszka

5
Walerii, 

Bonifacego

6
Norberta, 
Bogumiła

7
Odpust w  

Lipnicy Wielkiej

8
Odpust w Lipnicy 

- Murowanicy

9 
Pelagii,  

Felicjana

10
Małgorzaty, 

Bogumiła

11
Barnaby,  
Feliksa

12
Janiny,  

Onufrego

13
Odpust w  

Zimnej Dziurze

14
 Rufina, 

Walerego

15
jolanty,  

wita

16
Aliny,  
Anety

17
 Odpust  

w Jabłonce - 
Borach

18
Elżbiety,  
Marka

19
Gerwazego, 
Protazego

20
Bogny,  
Bożeny

21
Alicji,  

Alojzego

22
Pauliny,  
Tomasza

23
Odpust  

w Harkabuzie

24
Odpust  

w Orawce

25
Doroty, 

Wilhelma

26
 Jana,  
Pawła

27
Odpust 

 w Jabłonce 

28
Leona,  

Ireneusza

29
Piotra,  
Pawła

30  
Emilii,  
Lucyny

1/8 litra mleka,  1-2 jajka, 2 
dkg cukru pudru, 5 dkg bu ł-
ki, 2 dkg mas ła.
Bu łkę pokroić w plastry na-
moczyć w mleku z rozbitym 
jajkiem i odrobiną cukru. 
Usmażyć z dwóch stron, gorą-
ce posypać cukrem.

Czerwiec temu się zieleni, kto do pracy się nie leni.

CZERWIEC 2024
Przepisy kuchni  

plebańskiej ks. Buronia
Grzanki s łodkie
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Haliny, 

 Mariana

2
Juliana,  
urbana

3
Tomasza, 
Anatola

4
Elżbiety, 
Teodora

5
Marii,  

Antoniego

6
Teresy,  

Dominiki

7 
Benedykta, 

Lucjana

8
Eugeniusza, 

Elżbiety

9
Zenona, 

Weroniki

10
Olafa,  
Filipa

11
Olgi,  

Benedykta

12
 Jana,  

Brunona

13
Andrzeja,  

Kingi

14 
Kamila, 

Bonawentury

15
 Henryka, 

Włodzimierza

16
Odpust w 

Zubrzycy Dolnej

17
Jadwigi,  
Bogdana

18
Szymona,  
Kamila

19
Marcina, 

Wincentego

20
Małgorzaty, 

Czesława

21
Daniela, 

Wawrzyńca

22
Marii, 

Magdaleny

23
Brygidy,  
Bogny

24
 Kingi,  

Krystyny

25
Odpust  

w Piekielniku

26
 Odpust

 w Chyżnem

27
Julii,  

Natalii

28 
Tiny, 

 Wiktora

29
Ludmiły,  
Marty

30
Piotra, 

Leopolda

31
Ignacego,  

Heleny

Szczęśliwy kto na Annę, upatrzy sobie pannę.

1 żó ł tko, 2 łyżki mąki, 
3 łyżki mleka, trochę soli, 
pianę z 2 bia łek, 1 łyzeczke 
proszku do pieczenia.
Wszystko razem dobrze 
zmieszać i piec na pate ln i 
posmarowanej mas łem. Na 
koniec smażenia pokroić. 
Polewać gorącym roso łem.

LIPIEC 2024
Przepisy kuchni  

plebańskiej ks. Buronia

Przyprawa do rosołu
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Piotra, 
Juliana

2
Odpust  

w Podwilku

3
Lidii,  

Nikodema

4 
Dominika,  

Jana

5
Mariana, 
Oswalda

6
Odpust  

w Jabłonce

7
Doroty,  
Sykstusa

8
Dominika, 

Mirona

9
Ryszarda, 
Romana

10
Wawrzyńca, 

Borysa

11 
Klary,  

Zuzanny

12
Innocentego, 

Lecha

13
Matki Bożej 

Kalwaryjskiej

14
Maksymiliana, 

Alfreda

15 
Wniebowzięcie 

NMP

16
Św. Stefana 

Odpust  
w Lipnicy Małej

17
Julianny,  

Jacka

18 
Ilony,  

Heleny

19
Jana,  

Bolesława

20
Bernarda, 
Sobiesława

21
Joanny,  

Kazimiery

22
Cezarego,  

Marii

23
Róży, 

Apolinarego

24
Bartłomieja, 

Jerzego

25 
Józefa, 

Ludwika

26
Odpust  

w Kiczorach

27
moniki,  

cezarego

28
Aleksandra, 

Augustyna

29
Jana,  
Beaty

30
 Feliksa, 

Małgorzaty

31
Bohdana, 
Rajmunda

Na Wawrzyńca pokazuje, jak jesień postępuje.

Jab łecznik
Tortownice posmarować ma-
s łem, nape łnić jab łkami po-
krojonymi w plasterki . Następ-
nie ubija się piane z 4 jajek 
i  25 dkg cukru dodać ole-
jek cytrynowy i 25 dkg mąki 
zmieszanej z połową proszku 
do pieczenia. Ciasto wlewa 
się na jab łka i rozkłada się je 
równomiernie. Piec 1 do 1 ½ 
godziny.

SIERPIEń 2024

Przepisy kuchni  
plebańskiej ks. Buronia
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Idziego, 

Bronisławy

2
Stefana,  
Juliana

3
Izabeli, 

Grzegorza

4
Odpust  

w Podszklu

5 
Doroty,  
Teodora

6
Beaty, 

Eugeniusza

7
Reginy, 

Melchiora

8
Adriana, 

Marii

9
Piotra,  

Sergiusza

10
Aldony, 
 Łukasza

11
Jacka,  

Hiacynta

12
Marii,  

Gwidona

13
 Eugenii, 

Jana

14
Odpust  

w Przywarówce

15
Odpust na 

Danielkach 

16
Edyty, 

 Cypriana

17
Roberta, 
Justyny

18
Ireny,  

Stanisława

19
Januarego, 

Teodora

20
Euzebii, 

Eustachego

21
Hipolita, 
Mateusza

22
Tomasza, 

Maurycego

23
Tekli,  

Bogusława

24
Teodora, 
Gerarda

25
Aurelii, 

Władysława

26
Kosmy,  

Damiana

27
Jana, 

Wawrzyńca

28
Wacława,  

Marka

29
Odpust w 

Zubrzycy Górnej

30
Hieronima, 

Felicji

Grzmot na św. Michała, plon obfity - Bogu chwała.

1  jab łko, 1 dkg cukru 
1 goździk, 1 łyżka śmietany 
1/2 dkg mąki .
Jab łka obrać pokroić, zalać 
wodą, rozgotować, przetrzeć, 
dodać cukier, śmietanę lub 
mleko rozbite z mąką pszen-
na lub kartoflaną, zagotować 
i podawać z grzankami .

WRZESIEń 2024

Przepisy kuchni  
plebańskiej ks. Buronia

Zupa jab łeczna
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Danuty,  
Teresy

2
Teofila, 

Dionizego

3
Teresy,  

Jana

4
Franciszka, 

Rozalii

5
Odpust  

w Kaplicy  
Św. Faustyny

6
Artura,  
runona

7
Odpust  

w Chyżnem

8
Pelagii,  
Brygidy

9
Dionizego, 

Wincentego

10 
Daniela,  

Leona

11
Aldony, 

Aleksandra

12 
Serafina,  

Maksymiliana

13
Edwarda, 

Teofila

14
Bernarda, 
Kaliksta

15
Florentyny, 

Teresy

16
Jadwigi, 

Małgorzaty

17
Ignacego, 
Wiktora

18
Odpust w 

Lipnicy Wielkiej

19
Jana,  

Pawła

20
Odpust  

w Podsarniu

21
urszuli,  
Jakuba

22
Jana Pawła II,

23
Teodora, 
Seweryna

24
Antoniego, 

Marcina

25
Darii, 

Bonifacego

26
Lucjana, 
Ewarysta

27
Iwony, 
Sabiny

28
Szymona, 
Tadeusza

29
Wioletty, 
Felicjana

30
Zenobii, 

Przemysława

31
Krzysztofa, 

urbana

Kiedy klon wcześnie opada, srogą zimę zapowiada

Sos do sa łatki musztar-
dowy. Żó ł tko rozetrzeć, 
dodać musztardę, trochę 
oliwy, sól, cukier, sok z 
cytryny.  Sa łatkę posypać 
drobno posiekanym jaj-
kiem.

PAźDZIERNIK 2024

Przepisy kuchni  
plebańskiej ks. Buronia

Sos do sa łatki
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Wszystkich 

Świętych

2
Dzień  

Zaduszny,  

3 
Huberta,  
Marcina

4
Karola, 

Olgierda

5
Elżbiety, 

Sławomira

6
Feliksa, 

Leonarda

7
Antoniego, 

Ernesta

8
Seweryna, 
Bogdana

9
Aleksandra, 

Ludwika

10
Ludomira,  

Leona

11
Odpust 

w Podwilku

12
Witolda,  
Renaty

13
Benedykta, 
Stanisława

14
Wawrzyńca, 

Emila

15
Alberta, 
Leopolda

16
Gertrudy, 

Małgorzaty

17
Elżbiety, 
 Samueli

18
Karoliny, 
Romana

19
Salomei, 
seweryna

20
Anatola, 
Sędzimira

21
Janusza,  
Konrada

22
Cecylii,  
Marka

23
Adeli,  

Klemensa

24
Chrystusa  

Króla

25
Katarzyny, 

Erazma

26
Konrada, 
Sylwestra

27
Waleriana, 
Wirgiliusza

28
Zdzisława, 

Stefana

29
Błażeja, 

Saturnina

30
Andrzeja, 

Konstantyna

Kiedy na Marcina lód, bywa błoto  koło gód.

Karmel
 Ugotować syrop z wody, 
cukru i skórki cytryny. Wło-
żyć żelatyny namoczonej 
przedtem w zimnej wodzie. 
Dodać sok z cytryny, esencji 
arakowej lub rumowej, bia-
łego wina na łyżeczkę za-
barwić karmel . 
Rumienić mocno na ogniu.

LISTOPAD 2024
Przepisy kuchni  

plebańskiej ks. Buronia
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Niedziela Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek Sobota

1
Natalii,  

Edmunda

2
Piotra,  
Pauliny

3
Franciszka, 
Ksawerego

4
Barbary, 

 Jana

5
Sabiny,  

Krystyny

6
Mikołaja, 
Emiliana

7
Marcina, 

Ambrożego

8
Niepokalane 

Poczęcie NMP

9
Wiesława, 
Leokadii

10
Julii,  

Bogdana

11
Damazego, 

Daniela

12
Aleksandra, 

Joanny

13
Łucji,  
Otylii

14
Jana,  

Alfreda

15
Waleriana, 

Celiny

16
Albiny, 

Zdzisława

17
Łazarza, 
Floriana

18
Bogusława, 

Gracjana

19
urbana,  

Dariusza

20
Bogumiła, 
Dominika

21
Anastazego, 

Piotra

22
Honoraty, 

Zenona

23
Jana, 

Małgorzaty

24
Adama, Ewy 

 Wigilia

25
Boże  

Narodzenie

26
Szczepana, 
Dionizego

27
Jana,  

Maksyma

28
Antoniego, 
Cezarego

29
Tomasza, 
Dominika

30
Świętej  
Rodziny

31
Sylwestra, 

Melanii

Wigilia jasna, św. Jan ciemny, obiecują rok przyjemny.

30dkg mąki, 20dkg mas ła, 2 
jajka, 2dkg marmolady,1/2 la-
ski wanilii 20dkg cukru pu-
dru. Z mąki mas ła i żó łtek 
ugotowanych i przetartych za-
gnieść kruche ciasto i och ło-
dzić. Wa łkować na grubość 
1/2cm ma łe okrągłe ciastecz-
ka. Smarować je jeszcze surowe 
lukrem z cukru pudru i bia ł-
ka i piec na z łoty kolor. Prze-
kładać podwójnie razem mar-
moladą. 

GRuDZIEń 2024
Przepisy kuchni  

plebańskiej ks. Buronia

Aspirynki
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Msze św. w niedziele i  święta: 
7:30, 10:00 z udziałem dzieci, 11:30, 17:00; 
w kaplicy św. Faustyny:  8:45

Msze św. w  dni powszednie: 
7:00, 18:00 (17:00 zimą); 
w kaplicy św. Faustyny: czwartek, piątek 17:00 
(16:00 zimą)

Spowiedź święta:
codziennie: przed Mszą świętą
pierwszopiątkowa: czwartek, piątek 17:00 
(16:00 zimą); w kaplicy 16:00 (15:00 zimą)

Nabożeństwa: 
Adoracja Najświętszego Sakramentu 
– czwartek 17:00 (16:00 zimą), 
I czwartek miesiąca: w intencji papieża, 
biskupów, kapłanów oraz o nowe powołania 
– I niedziela miesiąca: adoracja po każdej Mszy św., 
Zmianka tajemnic różańcowych  
pierwsza niedziela miesiąca

majowe 18:30, czerwcowe 18:30, 
różańcowe 17:15; w kaplicy 16:30

Roraty w adwencie 17:00, w kaplicy 6:45
Gorzkie żale w niedziele Wielkiego Postu 16:00
Droga Krzyżowa w piątki  Wielkiego Postu 
16:15 dla dzieci,  
17:30 dla młodzieży i dorosłych;
Droga Krzyżowa w niedziele 11:00, 

Droga Krzyżowa w piątek 
przed Niedzielą Palmową 17:30 
(przez Lipnicę Małą)
Do Najświętszego Serca Pana Jezusa 
– I piątek miesiąca po Mszach św.

Do Niepokalanego Serca NMP 
– I sobota miesiąca 19:00 
Do Miłosierdzia Bożego 
– III piątek miesiąca po Mszy św. wieczornej
Nowenna do Matki Bożej Nieustającej Pomocy 
– środa po Mszy św. wieczornej
Modlitwa do św. Józefa 
– środa po Mszy św. porannej
Nabożeństwo Fatimskie – 13. każdego miesiąca 
od maja do października na Mszy św. wieczornej
Msze św. za wypominanych – trzeci piątek 
każdego miesiąca

Msze św. w kaplicy św. Józefa
19 marca 
1 maja 
Święto Matki Kościoła

Odpust parafialny
16 sierpnia Świętego Stefana 
króla węgierskiego

Kancelaria parafialna:
czynna rano: środa i sobota: 8:30–9:00 
czynna wieczorem: poniedziałek, wtorek 
i czwartek: 18:30–19:00 (17:30–18:00 zimą), 
piątek: 18:30–19:30 (17:30–18:30 zimą)  
- w pierwsze czwartki, piątki i soboty 
   kancelaria  nieczynna; 
wezwanie do chorego i sprawy pogrzebu 
o każdej porze

Dochód ze sprzedaży kalendarza 
przeznaczony  jest na cele kultu religijnego.

Numer konta parafii: 
17 8798 0002 0000 0000 0260 0001

Parafia p.w. Św. Stefana w Lipnicy Małej
34-482 Lipnica Mała 347, tel. (18) 275 25 46

e-mail: parlipnicamala@wp.pl,  www.parafia.lipnicamala.pl,  facebook.com/parafiaLipnicaMala

Opracowanie przepisów z zeszytów ks. Józefa Buronia: Barbara Gwiżdż, Wybór przysłów  
z Kalendarza Spisza i Orawy 1937:  Mariola Pena;  Zdjęcia: Łukasz Sowińska fot. czerwiec, Maciej Bodzioch fot. wrzesień,  

Jerzy Jędrys  (tel. 601 42 00 88)

inFormAtor
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Kościół  św. Stefana 

Lipnica Mała


